
Menu
F O O D  T R U C K         B Y  H A M A A F I Y A

F R O M  T H E  T A B U N  / ן  מהטאבו

הסמבוסקים המפורסמים שלנו במגוון טעמים הנאפים
במקום בטאבון אבן בחום של כ450 מעלות.

סמבוסק ״המאפייה״ 26

בולגרית צהובה, תפו״א פטריות בצל )טבעוני(, משולש פיצה, מיקס גבינות
ועשבי תיבול. מומלץ להוסיף ביצה קשה תוספת 3₪

פיצות מבצק מחמצת

ניתן לבחור את עובי הבצק, דק/ עבה. תוספות: זיתים ירוקים, זיתי קלמטה,
פטריות, בצל סגול, ועגבניות שרי 5₪ בולגרית 10₪

**ניתן לקבל גם פיצה ללא גלוטן בתוספת 10₪

5 2

5 7

5 7

6 0

ריטה מרג

לי נאפו

אש פיצה 

ן כמהי

רוטב עגבניות ומוצרלה מגורדת.

בצל סגול, עגבניות שרי, זיתי קלמטה.

עגבניות שרי, פלפל חריף ומוצרלה.

מיקס גבינות בתוספת פטריות וכמהין.

טוסט ״פיתה סומסום״ 40
ן ו בטאב שנאפה  ו  נ של ר  צו י י ב חד  ו מי ל  ג י י בב טוסט  ב,  אבי מתל  ו  נ של כר  המו ו ב  האהו הטוסט  את  לכם  ו  הבאנ

קים. רו י תים  י ז ל,  ו סג בצל  קשה,  ביצה   , י שר ות  י בנ עג קלמטה,  תי  י ז ות,  טרי ות  פטרי רה:  לבחי ספות  תו  . ן אב

menu ״hamaafiya”  from  Tel Aviv 
ST 2008

S A L A D S  / סלטים 

י נ ו ו י סלט 

נה העו סלט 

קפרזה סלט 

קיסר סלט 

חסה, עלי בייבי, מלפפון, עגבניות שרי, בצל סגול, זיתי קלמטה, גבינת פטה וזעתר.

חסה, עלי בייבי, פרי העונה, בצל סגול, כרפס, כוסברה, פקאן מסוכר ורוטב מתקתק.

חסה, מיקס עגבניות שרי, עלי בייבי, בזיליקום, מוצרלה, רוטב בלסמי ומלח גס.

לבבות חסה, פרמזן מגורד, קרוטונים, ורוטב קיסר מיוחד.

4 8

4 5

4 8

4 2

S A N D W I C H E S  / כים  כרי

3 8

4 2

3 8

4 2

לחמניית פרעצל, פסטו, גבינת מוצרלה, עגבנייה ועלי בזיליקום.

בייגל אמריקאי, גבינת שמנת, פרוסות אבוקדו, חסה לליק, עגבנייה, ובצל סגול. 

בייגל אמריקאי, חסה, סלט טונה במיונז, בצל סגול ומלפפון ירוק.

בייגל אמריקאי, גבינת שמנת, סלמון מעושן, מלפפון ירוק, צנונית ובצל סגול.

קפרזה

טרי ו  קד אבו

נה טו ל  ג י י ב

שן מעו ן  סלמו

**ניתן לקבל גם כריכים ללא גלוטן בתוספת 10₪

המיוחדים שלנו 32
סטרומבולי כמהין- מיקס של 3 סוגי גבינות, פטריות ומחית

כמהין. עטוף בבצק מחמצת ללא סוכר ושמרים.

מאפה מנגולד- גבינת פטה, עלי מנגולד, פסטו וזעתר. עטוף
בבצק מחמצת, ללא סוכר ושמרים



F O O D  T R U C K         B Y  H A M A A F I Y A

Drink menu
C O L D  D R I N K

דה סו מים/ 

רו י ז  / לה  קו

טי ז ו פי

ט סחו ים  ז תפו

טבעית נדה  מו לי

9

1 0

1 2

1 9 / 1 6

1 9 / 1 6

C O F F E E  A N D  M O R E
ל  כפו  / אספרסו 

ל דו ג  / קטן  ך  הפו

ר שחו

מקיאטו

קר חם/  ו  קנ אמרי

ל דו ג  / קטן קר  קפה 

קפה יס  אי

ל דו ג  / קטן חם  ו  ק שו

ל דו ג  / קטן קר  ו  ק שו

ל דו ג  / קטן חם  סחלב 

1 2 / 1 0

1 6 / 1 4

1 0

1 2

1 6 / 1 4

2 0 / 1 8

2 2 / 1 9

1 6 / 1 4

1 9 / 1 6

2 2 / 1 8

רוס ג נענע  מו לי

פקאן תמר  נה  בנ ק  י שי

נה בנ תות  ק  י שי

2 5

2 8

2 8

S H A K E S
דל. לת/  בו שי יה/  סו חלב/  מים/  ק:  י השי בסיס  את  ר  לבחו תן  י נ

2₪ לת  בו שי יה/  סו חלב  תוספת  * *

Dessert  Menu
חים ו נ קי תפריט 

שחיתות  ן  קוראסו
ן ו מהטאב שר  הי חם  חמאה  ן  ו ראס קו
ג ו ג י ז ב ק  סטו פי ל/  י נ ו דת  לי ג י  ו ל במי

2 9  . ן ב ל לד  קו שו ו טלה  ו נ לד  קו שו

ן בטאבו כנאפה 
דרה לג ע  י מג ו  נ של י  ב י אב התל  הכנאפה 
ל י נ ו ק/  סטו פי רה  לבחי דה  י ל ג ספת  בתו

2 9

ורקית י - ו י נ גבינה  עוגת 
רה עשי תית,  בי ת״  רקי ו י ו  י נ ״ יה  אפו נה  בי ג גת  עו
קרם י  ו פ בצי חמאה  ות  י ג עו של  מצע  על  ד,  מאו

3 2 ל.  י נ ו

פאי קראק  עוגת 
לה, ו נ ר ג של  ח  מו י נ ו חם  י  ׳ צ קראנ י  פא

ל.  י נ ו ו קרמל   , י פ טו
רה  לבחי דה  י ל ג עם  ע  י מג

3 2 ל.  י נ ו ק/  סטו פי
בכוס  גלידה  כדור 

טעמים  ב2  לדים,  לי דה  לי ג ר  כדו
1 4 ק.  סטו פי ל/  י נ ו רה  לבחי


